


Bienvenido a Bodegas Llano y Monte situado en el hermoso 
Paraje de la Alquibla en Mula. Somos una bodega apasionada 
por la producción de vinos de alta calidad que reflejan la rica tra-
dición vinícola de la región de Murcia. Nos enorgullece presentar 
nuestras dos excepcionales variedades de vino: El Secreto del 
Abuelo Crianza y El Secreto del Abuelo Roble con Denominación 
de Origen Bullas. Nuestras barricas de roble francés y americano 
han sido cuidadosamente seleccionadas para realzar las carac-
terísticas únicas de nuestros vinos. También tenemos un verdejo 
100% con Denominación de Origen Rueda con el nombre Mar de 
fondo, toda una delicia.

Nuestro objetivo es crear vinos excepcionales que expresen la 
pasión y el legado vinícola transmitido de generación en genera-
ción. Te invitamos a descubrir los secretos que se esconden 
detrás de cada botella de El Secreto del Abuelo y a disfrutar de la 
experiencia inigualable que ofrecen nuestros vinos.



Los viñedos de la Denominación de Origen Rueda 
se extienden en una zona privilegiada, con un clima 
continental y la influencia del río Duero, lo que crea 
condiciones óptimas para el cultivo de la variedad 
Verdejo de dónde proviene nuestro Mar de Fondo. 

La Denominación de Orgen Bullas es una zona vitivinícola 
que se caracteriza por una combinación única de suelos, 
clima y altitudes que proporcionan condiciones óptimas 
para el cultivo de la vid en Mula, Murcia. De aquí proviene 
nuestros vino Secreto del abuelo

DENOMINACIÓN DE ORIGEN

D. O. Bullas

D. O. Rueda



El secreto del Abuelo 2020

NOTA DE CATA:

D. O. Bullas

Garnacha tint. 65% | Syrah 15% | Merlot 20%

ROBLE| 6 MESES | 2020

6 meses

14,5° Alc.

15-18 °C
ORO en el XV Certamen de Calidad D.O. Bullas, categoría de Tintos
jóvenes con madera añadas 2021, 2020 y 2019 
PLATA en el 28 Concurso Ibérico de Vinos España y Portugal, 
Premios 2022 Mezquita.
MEDALLA DE ORO Vino Sub 30 España 2023

Su envejecimiento en barricas de roble francés es fundamental para su carácter 
distintivo, que se destaca por las notas de vainilla que se entrelaza con sutiles 
notas de frutas maduras y especias. Estas características olfativas anticipan una 
experiencia sensorial rica y compleja.

Su sabor persistente y suavidad lo convierten en un excelente acompañante de 
carnes a la parrilla, donde realza los sabores jugosos y se complementa con los 
sabores ahumados. También es un complemento perfecto para platos de caza, 
estofados y quesos maduros, donde su complejidad y notas de vainilla se integran 
a la perfección con los sabores intensos.

Cada sorbo es un verdadero deleite, revelando el secreto guardado dentro de cada 
botella.



CRIANZA| 12 MESES | 2019 
El secreto del Abuelo 2019

NOTA DE CATA:

D. O. Bullas
Merlot 43% | Cabern. Sauv. 14% | Syrah 43%

12 meses en barrica roble francés y americano

14,5° Alc.

15-18 °C
ORO en el 28 Concurso Ibérico Vinos España y Portugal,
Premios 2022 Mezquita.

PLATA en V Edición concurso nacional de vinos VINESPAÑA 2023 

GRAN MEDALLA DE ORO Vino Sub 30 España 2023

El proceso de crianza en barrica de roble francés ha aportado al vino notas aromá-
ticas y gustativas distintivas. En nariz, se pueden percibir aromas a frutas madu-
ras, especias y un ligero toque ahumado. En boca, el vino presenta una estructura 
equilibrada y taninos suaves, lo cual contribuye a su sabor intenso y agradable.

La combinación de estas características con la presencia de la madera del roble 
francés le otorga al vino una complejidad adicional. Los sabores de frutas se entre-
lazan con notas de vainilla, tostado y chocolate, provenientes de la interacción 
entre el vino y la barrica.El carácter fresco del vino ayuda a equilibrar los sabores 
grasos y potentes de los guisos, brindando una agradable sensación en el paladar. 
La Crianza 2019 puede realzar los sabores de los guisos, añadiendo capas de 
complejidad y aportando una dimensión adicional a la experiencia culinaria.



CRIANZA / 12 MESES / 2020

El secreto del Abuelo 2020

NOTA DE CATA:

D. O. Bullas

Garnacha Tint. 45% | Cabern. Sauv. 30% | Syrah 25%

12 meses en barrica roble francés y americano

14,5° Alc.

15-18 °C

Este vino ha sido cuidadosamente elaborado para brindar una experiencia única 
en cada sorbo. Su sabor fresco y contundente cautivará a tu paladar desde el 
primer momento. Encontrarás una explosión de sabores frutales intensos, con 
notas dominantes de moras y ciruelas maduras, realzadas por toques sutiles de 
especias.

Su sabor fresco y contundente cautivará a tu paladar desde el primer momento. 
Encontrarás una explosión de sabores frutales intensos, con notas dominantes de 
moras y ciruelas maduras, realzadas por toques sutiles de especias.

La estructura y cuerpo de este vino son notables, lo que lo convierte en un acompa-
ñamiento ideal para carnes rojas. Su robustez y carácter equilibrado se comple-
mentan maravillosamente con cortes jugosos y sabrosos, realzando los sabores 
de ambos.



CRIANZA / 12 MESES / 2019 
Mar de Fondo 2021

NOTA DE CATA:

D. O. Rueda

Verdejo 100% 

13,5° Alc.

15-18 °C

Amarillo pajizo con destellos verdosos, limpio y brillante. En nariz, los intensos 
aromas varietales nos recuerdan a las flores blancas y fruta blanca (pera y manza-
na verde), apreciandose los matices vegetales a hinojo, hierbas de monte bajo y 
boj. En boca se muestra elegante, amplio y persistente, evocando en retronasal los 
aromas varietales y con el amargor final propio de la verdejo.

PERSISTENTE Y VARIETAL:

Monovarietal que nos muestra los aromas más característicos de la verdejo, varie-
dad autóctona de la D.O. Rueda desde el siglo xi, y pone de manifiesto la influencia 
sobre ella de los suelos pedregosos y el clima continental, definiendo así el llama-
do carácter Rueda.

VIÑEDO:

Elaborado a partir de uvas procedentes de viñedos de 15 a 20 años de edad ubica-
dos en una meseta a 750 metros de altitud, de suelos de canto rodado, ricos en 
calcio, magnesio y otros microelementos esenciales para el correcto desarrollo de 
la vid.

VERDEJO| 2021





Paraje de la Alquibla.
30178 MULA, Murcia. ESPAÑA.

Tel: +34 968 38 03 00· Fax: +34 868 08 74 00 
info@bodegasllanoymonte.com

Pol. Industrial El Arreaque · C/ Agustín de Be-
tancourt, 407. 30193 MULA, Murcia. ESPAÑA.

Tel: +34 868 08 73 55 · Fax: +34 868 08 73 88 
almazara@bodegasllanoymonte.com


